ANTIPASTO MISTO DELLA CASA............ apersona € 20,00

Dentice mantecato, gamberetti, latticini, insalata di mare e di
aragostine sgusciate con verdurine, piovra con patate e
sedano, mazzancolle e moscardini.

SUPER ANT'PASTO IV"STO (min. 2 persone)...a persona € 35,00

Dentice e baccala mantecato, gamberetti, latticini, insalata
di mare e di aragostine sgusciate con verdurine, piovra con
patate e sedano, mazzancolle, moscardini, cicale di mare,
gamberi e sarde in saor, alici marinate, spada affumicato e
gamberoni grigliati su letto di misticanza.

ANT'PASTO REALE (Min. 2 persone)......coveuenes a persona € 40,00

Dentice mantecato, granseola, capesante, cicale di mare,
gamberetti, latticini, insalata di mare e di aragostine
sgusciate con verdurine, piovra con patate e sedano,
mazzancolle, moscardini, spada affumicato e gamberoni
grigliati su letto di misticanza.

ILCRUDODIMARE.................cc.co....... apersona € 40,00

Scampi, gamberi rossi, tartare di tonno, ostriche, carpaccio
di branzino pescato, tonno e salmone selvaggio.

ASTICE ALLA CATALANA........................ apersona € 45,00

Astice bollito, scampi e gamberoni grigliati, insalatina di
verdurine miste.

CATALANA DI MOLLUSCHI
@ CROSTACEL..............oovooeeeeeeeeee, apersona € 35,00

Scampi, mazzancolle, capesante e gamberoni grigliati,
insalatina di verdurine miste.

I nosthi meni

MenUu ADRIATICO €44,00 / 42,00 a persona

Antipasto misto della casa
Primo o sugo a scelta
Grigliata mista della casa / Grigliata alternativa

MenU MEDITERRANEO € 38,00/ 36,00 a persona

Antipasto misto della casa
Grigliata mista della casa / Grigliata alternativa

Menu VENEZIANO

Antipasto misto della casa
Primo o sugo a scelta
Fritto misto

€ 40,00 a persona

MenUu LAGUNA €34,00 a persona

Antipasto misto della casa
Fritto misto

Menu ISOLE €30,00 a persona

Antipasto misto della casa
Primo o sugo a scelta

c%fwm}wfw e prenslozions
0421 350488
Via Whatsapp: 333 1858907

Orari di apertura,

Da mercoledi a sabato: 09.00 - 13.00 | 16.00 - 19.30

Domenica: 09.00 - 13.00

Via Meucci, 46 - 30016 Jesolo (VE)
Telefono: 0421 350488 | Cell.: 333 1858907
laboutiquedelpesce@libero.it | www.laboutiquedelpesce.it
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DENTICE MANTECATO

ALICI MARINATE

MAZZANCOLLE al VAPORE
GAMBERETTI NATURALI

GAMBERETTI in SALSA ROSA
INSALATA DI ARAGOSTINE SGUSCIATE
UOVA di SEPPIA - LATTICINI

INSALATA di MARE con VERDURE
PIOVRA con SEDANO

PIOVRA con PATATE

PIOVRA al NATURALE

MOSCARDINI - FOLPETTI al VAPORE
CICALE DI MARE - CANOCCHIE
GAMBERONI alla CATALANA

GAMBERI in SAOR

SARDE in SAOR

SPADA AFFUMICATO

GRANSEOLA aporzione

Glo mﬂ,fw/s T crudi
SCAMPI CRUDI al pezzo
GAMBERI ROSSI al pezzo
OSTRICHE FIN DE CLAIRE al pezzo
OSTRICHE KRISTALE al pezzo
OSTRICHE GILLARDEAU al pezzo
MINI TARTARE DI TONNO al pezzo
MEDIA TARTARE DI TONNO al pezzo
MAXI TARTARE DI TONNO al pezzo
TARTARE DI SALMONE al pezzo
TARTARE DI GAMBERO R0OSSO al pezzo

CARPACCIO di BRANZINO, SPADA,
TONNO e SALMONE SELVAGGIO

Jprimie o sughi
GNOGCHI di PATATE
con GAMBERI e CAPESANTE

GNOCCHI di PATATE
con GRANSEOLA

PASTICCIO di PESCE
PAELLA con PESCE e VERDURE

RISO VENERE, TONNO
e POMODORINI SECCHI

RISO VENERE, GAMBERI e ZUCCHINE

COUS COUS con VERDURE
e GAMBERONI

COUS COUS VEGETARIANO
RAVIOLI di PASTA FRESCA
SUGO alla MARINARA BIANCO
SUGO alla MARINARA ROSSO
SUGO alla BUSARA

SUGO alla SCOGLIERA

SUGO GAMBERI e CAPESANTE
SUGO all’ASTICE

SUGO alla GRANSEOLA

J W ele %vgw»sd'w
CALAMARI, SEPPIE ¢ GAMBERON
CALAMARI e SEPPIE
SCHIE e ANGUELLE
GAMBERONI
POLPETTE di PESCE
GAMBERI FRITTI PANATI

CHELE di GRANCHIO e
OLIVE ASCOLANE

VERDURE PASTELLATE
PATATE FRITTE a porzione
TRAMEZZINI DI PESCE al pezzo

J secendi

BACCALA MANTECATO
BACCALA a SCAGLIE - NATURALE
BACCALA a SCAGLIE - CONDITO

BACCALA in UMIDO
SEPPIE in UMIDO
SPEZZATINO di TONNO

Alla griglia
BRANZINI e ORATE
FILETTI di PERSICO
SEPPIE
SALMONE
SPIEDINI di PESCE
SPIEDINI GAMBERI e ZUCCHINE
FILETTI di BRANZINO e ORATE
CODE di ROSPO
SOGLIOLE
ROMBI - SOASI
MAZZANCOLLE
SCAMPI
CAPESANTE
CANESTRELLI al pezzo

GRIGLIATA MISTA della CASA a porzione
Coda di rospo, sogliola, scampo, mazzancolla e seppia.

GRIGLIATA ALTERNATIVA a porzione
Filetto di branzino, coda di rospo, mazzancolla e seppia.
GRIGLIATA MOLLUSCHI

e CROSTAGEI a porzione
Scampi, mazzancolle, gamberoni, seppie, calamari,
capesante e canestrelli.

GRIGLIATA REALE a porzione
Filetto di branzino, sogliola, coda di rospo, scampo,
mazzancolla, seppia, capesante.




